
Yves Badey
Boucher, Charcutier, Traiteur

Vous propose
 ses menus de Noël

et de la Saint Sylvestre
pour cette année

2021/2022

La Boucherie Centrale
B E A U J E U

La Boucherie Centrale Yves Badey et toute son équipe, 

vous souhaitent de Joyeuses Fêtes de n d'année 

et vous adressent leurs meilleurs vœux 

pour l'année 2021

Nom :

Prénom :

Téléphone : 

Les commandes seront prises jusqu’au 21 Décembre pour Noël. 
Merci de votre compréhension...

204 Rue de la République 69430 Beaujeu

Tél. 04 74 69 21 77

boucherie.centrale.yb@outlook.fr

Pour nous contacter :
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Menu à 18.70€ par personne

Ecrasé de pommes de terre aux cèpes 

Gratin Dauphinois

Menu à 29.90€ par personne

Foie gras de canard maison 
et son chutney de mangues au vinaigre balsamique

Saumon fumé et son blinis à la mousse d’anette

Desserts

Tiramisu framboise et fraise

Truffon au chocolat

Buche multi fruits

Quantité



Menu à 18.70€
par personne

Terrine de Canard et sa compotée d’oignons à l’orange

Gratin de fruits de mer à l'ancienne

Dinde rôtie au jus et aux marrons

Ecrasé de pommes de terre aux cèpes 
ou

Gratin Dauphinois

Buche Multi Fruit

Menu à 29.90€
par personne

Foie gras de canard maison et son chutney de mangues au vinaigre balsamique
ou

Saumon fumé et son blinis à la mousse d’anette

Ris de Veau forestière et sa fondue de poireaux

Tournedos de bœuf aux morilles et effeuillé de pomme de terre sarladaise

Cardons à la moelle

Dessert au choix

Carte par personne
Quantité

Entrée

Escargot de bourgogne x 12  8.20

Foie gras maison et son chutney de mangues au vinaigre balsamique 8.00

Terrine de canard et sa compotée d’oignons à l’orange 6.40

Boudin blanc truffé 7.20

Boudin blanc au porto 6.50

Saumon fumé (prix au 100gr) 7.90

Médaillon de saumon Bellevue 7.90

Mélange de feuilletés apéritif maison (200gr) 6.90

Plat

Dinde rôtie au jus et aux marrons 6.60

Chapon rôti aux morilles 8.20

Tournedos de bœuf sauce morilles 15.80

Ris de veau à la forestière 17.60

Filet de Saint Pierre sauce crustacé 12.20

Gratin de fruits de mer 7.00

Garniture

Gratin Dauphinois 2.90

Fondu de poireaux 2.90

Pommes Dauphine (prix au kg) 16.00

Ecrasé de pommes de terre aux cèpes 3.20

Cardons à la moelle 3.90

Effeuillé de pomme de terre sarladaise 3.20

Desserts

Tiramissu Framboise et Fraise 3.70

Truffon au chocolat 3.20

Buche multi fruits 3.50

Prix en €


	Page 1
	Page 2

